
Aperitifempfehlung

Kalê Sour
8,90

Hausgemachte Maibowle
4,50

Spargelcremesuppe mit dehydrierten Tomaten 
& Salzkaramel-Mandel

7,00

Tartlette mit Ziegenkäse,
confertem Lauch & Apfel

9,00

 Entrecôte mit Roter Beete, 
Trüffelemulsion, Wachsei & Gurkenrelish

12,90

T

Hausgemachte Ravioli 
mit sonnengetrockneten Tomaten,

Feta, Salbeinage & Kräutersalat
14,00

Spargel mit neuen Kartoffeln 
& Sauce Hollandaise

15,90
 mit Wiener Schnitzel

25,00

Langzeitgegarter Kalbstafelspitz 
mit jungen Ofenkarotten, Rhabarber & Fregole 

24,50

Rotbarbe mit weißem Spargelrisotto,
Nußkaramell, rosa Pfeffer & Vanillefenchel

24,00

Rinderhüftsteak mit Spargel, 
Sellerie, neuen Kartoffeln & Sauce Hollandaise

26,50

T

Topfenmousse mit Karamellganache,
Baumkuchenknusper, Kaffeegel & Ananas

9,50

Wein

Spätburgunder - Becker
0,1l – 5,80

Silvaner Iphöfer Kalb – Johann Ruck
0,1l – 5,90

Eine detaillierte Ausweisung eventueller Zusatzstoffe und/oder Allergene 
erfragen Sie bitte beim Servicepersonal. 

Sollten Sie unter bestimmten Allergien/ Unverträglichkeiten leiden,
sprechen Sie uns bitte an. 

Gern bereiten wir Ihr Gericht nach Möglichkeit auf Ihre Bedürfnisse zu.
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