
Aperitifempfehlung

Crémant, Christian Dock, Elsaß
5,90

Parmesansuppe
mit dehydrierten Tomaten 

& Artischockenblättern
7,00

Tartlette mit Ziegenkäse,
confertem Lauch & Apfel

9,00

Sautierte Hähnchenleber
mit Feldsalat, Pancetta & Dijon-Kartoffel

12,50

T

Hausgemachte Ravioli mit Gans,
Aprikose,Frischkäse & Kräutersalat

14,00

Karree vom Duroc Schwein 
mit Schwarzwurzel, Rosinen-Nuss-Tapenade 

& Topfen-Kräuter-Knödel  
24,50

Winterkabeljau mit Wirsing,
Meerrettich & Polenta-Kichererbsen

24,00

Kalbsrücken mit Sellerie,
Kohlrabiragout & Pomme Anna

26,00

T

Topfenmousse mit Karamellganache,
Baumkuchenknusper, Kaffeegel & Ananas

9,50

Wein

Carbernet Sauvignon – Weingut Zelt 
0,1l – 5,80

Gewürztraminer - Domaine Dock
0,1l – 5,90

Eine detaillierte Ausweisung eventueller Zusatzstoffe und/oder Allergene 
erfragen Sie bitte beim Servicepersonal. 

Sollten Sie unter bestimmten Allergien/ Unverträglichkeiten leiden,
sprechen Sie uns bitte an. 

Gern bereiten wir Ihr Gericht nach Möglichkeit auf Ihre Bedürfnisse zu.
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