
Aperitifempfehlung

White Port Tonic
6,50

Kürbis – Zitronengrassuppe 
mit Eismeer – Garnele &  Pomelo

7,00

Tartlette mit Kartoffel, Hüttenkäse 
& conferter Tomate 

9,00

Gebeizter Lachs mit bunter Beete,
Crottin de Chavignol & Meerrettich 

12,50

y

Hausgemachte Steinpilz-Ravioli mit Erbse, 
Ricotta & Kräutersalat

14,00

Zander mit Rosenkohl 
Buchenpilzen & Kürbisrisotto 

24,00

Entenbrust mit conferter Gans
Quittenchutney, Blaukraut 

& Kartoffelklößen
25,50

 Langzeitgegarte Kalbshaxe mit 
Pastinake, Kohlrabi & Pomme Fondant

25,50

y

Infusierte Ananas
mit zweierlei Kokos, Callebaut 

& Brownie 
9,50

Wein

Rosé Whispering Angel  Côtes de Provence
0,1l – 6,00

Blaufränkisch - Krutzler
0,1l – 5,80

Eine detaillierte Ausweisung eventueller Zusatzstoffe und/oder Allergene 
erfragen Sie bitte beim Servicepersonal. 

Sollten Sie unter bestimmten Allergien/ Unverträglichkeiten leiden,
sprechen Sie uns bitte an. 

Gern bereiten wir Ihr Gericht nach Möglichkeit auf Ihre Bedürfnisse zu.
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